
 

 
 
 
 

Formica Gialla 

 

Tipologia :  Bianco fermo 

Caratteristiche :  Bianco fermo floreale 

Bottiglie prodotte :   4000 

Origine uve :  Di proprietà 

Vendemmia – modalità ed epoca :  Vendemmia manuale a Settembre 

Resa (q/ha) :    150000/ha 

Lieviti :  no 

Acidità (g/l) :   acidità totale (acido tartarico) 5,37 

Correzione acidità :  no 

Macerazione :   7 giorni  

Affinamento :   vetroresina 

Rame :   si 

Titolo alcolometrico :  12,5 

Anidr. solf. libera (mg/l all’imbott.) :   1,38 

Anidr. solf. totale (mg/l all’imbott.) :  14,46 

   



 

 

 
 
 

Formica Rossa 

 

Tipologia :  Rosso fermo 

Caratteristiche :  Fruttato 

Bottiglie prodotte :   2500 

Origine uve :  In affitto 

Vendemmia – modalità ed epoca :  vendemmia manuale a settembre 

Resa (q/ha) :    150000 

Lieviti :  no 

Acidità (g/l) :   Acidità totale (acido tartarico) 5,43 

Correzione acidità :  no 

Macerazione :   7 giorni 

Affinamento :   vetroresina 

Rame :   si 

Titolo alcolometrico :  11,5 

Anidr. solf. libera (mg/l all’imbott.) :   1,42 

Anidr. solf. totale (mg/l all’imbott.) :  20,57 

   



 

 

 
 
 
 

Formica Pazza Rosè 

 

Tipologia :  Vino Rosè Frizzante 

Caratteristiche :  fresco 

Bottiglie prodotte :   1000 

Origine uve :  In affitto 

Vendemmia – modalità ed epoca :  manuale a settembre 

Resa (q/ha) :    150000 

Lieviti :  no 

Acidità (g/l) :   acidità totale (acido tartarico) 5,48 

Correzione acidità :  no 

Macerazione :   no 

Affinamento :   vetroresina 

Rame :   si 

Titolo alcolometrico :  10.5 

Anidr. solf. libera (mg/l all’imbott.) :   1,86 

Anidr. solf. totale (mg/l all’imbott.) :  1,86 

  35,14 

   



 

 

 
 
 
 

Formica Pazza Gialla 

 

Tipologia :  Vino bianco frizzante 

Caratteristiche :  fresco e fruttato 

Bottiglie prodotte :   2500 

Origine uve :  Di proprietà 

Vendemmia – modalità ed epoca :  manuale a settembre 

Resa (q/ha) :    150000 

Lieviti :  no 

Acidità (g/l) :   acidità totale (acido tartarico) 5,21 

Correzione acidità :  no 

Macerazione :   no 

Affinamento :   vegtroresina 

Rame :   si 

Titolo alcolometrico :  10.5 

Anidr. solf. libera (mg/l all’imbott.) :   1,46 

Anidr. solf. totale (mg/l all’imbott.) :  22,13 

   



 

 

 
 
 
 

 

 

Tipologia :   

Caratteristiche :   

Bottiglie prodotte :    

Origine uve :   

Vendemmia – modalità ed epoca :   

Resa (q/ha) :     

Lieviti :   

Acidità (g/l) :    

Correzione acidità :   

Macerazione :    

Affinamento :    

Rame :    

Titolo alcolometrico :   

Anidr. solf. libera (mg/l all’imbott.) :    

Anidr. solf. totale (mg/l all’imbott.) :   

   


