
 

 
 
 
 

Dolcetto Premangon 

 

Tipologia :  Dolcetto di Ovada DOCG 

Caratteristiche :  Vino Rosso 

Bottiglie prodotte :   9000 

Origine uve :  Di proprietà 

Vendemmia – modalità ed epoca :  A mano Settembre 

Resa (q/ha) :    65 

Lieviti :  solo indigeni 

Acidità (g/l) :   7 

Correzione acidità :  no 

Macerazione :   si 

Affinamento :   110-12 mesi in legno 

Rame :   no 

Titolo alcolometrico :  13,5 

Anidr. solf. libera (mg/l all’imbott.) :   40 

Anidr. solf. totale (mg/l all’imbott.) :  30 

   



 

 

 
 
 

Pink 

 

Tipologia :  Vino Rosato 

Caratteristiche :  Vino Rosato 

Bottiglie prodotte :   3000 

Origine uve :  Di proprietà 

Vendemmia – modalità ed epoca :  a mano settembre 

Resa (q/ha) :    65 

Lieviti :  no 

Acidità (g/l) :   5 

Correzione acidità :  no 

Macerazione :   no 

Affinamento :   acciaio e legno per 6 mesi 

Rame :   no 

Titolo alcolometrico :  12,5 

Anidr. solf. libera (mg/l all’imbott.) :   40 

Anidr. solf. totale (mg/l all’imbott.) :  30 

   



 

 

 
 
 
 

Pink2 

 

Tipologia :  Vino Rosato Frizzante 

Caratteristiche :  Vino rosato Frizzante 

Bottiglie prodotte :   6000 

Origine uve :  Di proprietà 

Vendemmia – modalità ed epoca :  a mano settembre 

Resa (q/ha) :    65 

Lieviti :  no 

Acidità (g/l) :   5 

Correzione acidità :  no 

Macerazione :   no 

Affinamento :   inox e legno 6 mesi 

Rame :   no 

Titolo alcolometrico :  12,5 

Anidr. solf. libera (mg/l all’imbott.) :   40 

Anidr. solf. totale (mg/l all’imbott.) :  40 

  30 

   



 

 

 
 
 
 

Gold 

 

Tipologia :  Sauvignon Vino Bianco Aromatico 

Caratteristiche :  Vino Bianco fermo 

Bottiglie prodotte :   2500 

Origine uve :  Di proprietà 

Vendemmia – modalità ed epoca :  Settembre a mano 

Resa (q/ha) :    60 

Lieviti :  no 

Acidità (g/l) :   5 

Correzione acidità :  no 

Macerazione :   48 ore sulle bucce 

Affinamento :   no 

Rame :   no 

Titolo alcolometrico :  13,5 

Anidr. solf. libera (mg/l all’imbott.) :   40 

Anidr. solf. totale (mg/l all’imbott.) :  30 

   



 

 

 
 
 
 

Il Rosso 

 

Tipologia :  MonferratoRosso  

Caratteristiche :  vino rosso 

Bottiglie prodotte :   5000 

Origine uve :  Di proprietà 

Vendemmia – modalità ed epoca :  a mano settembre 

Resa (q/ha) :    65 

Lieviti :  no 

Acidità (g/l) :   5 

Correzione acidità :  no 

Macerazione :   si 

Affinamento :   8/10 mesi legno 

Rame :   no 

Titolo alcolometrico :  13 

Anidr. solf. libera (mg/l all’imbott.) :   20 

Anidr. solf. totale (mg/l all’imbott.) :  40 

   


